
ANTIPASTI

Tagliere di affettati e formaggi misti con giardiniera fatta in casa 
e pane integrale con uvetta, fichi e noci 18€ (1,4,7,8,9)

Zucca scottata con salsa alle mandorle, orzo di montagna e capperi fritti 16€ (1,7,8)

Carpaccio di trota tagliata a coltello con fiori di levistico sottaceto e fichi 17€ (14)*

PRIMI

Ravioli fatti in casa ripieni di faraona con burro aromatizzato al fieno, 
pere fresche e timo 18€ (1,3,6,7)*

Tagliolini fatti in casa con finferli e bottarga 18€ (1,3,4)*

Risotto del giorno 17€ 

SECONDI

Ricotta al forno con erbette dell’orto, melanzane grigliate, 
pomodorini confit e pan di spezie 22€ (1,7)

Tartare di vitello con salvia fritta, fagiolini e maionese al pino mugo 24€ (3)

Polpo scottato con crema di patate al rosmarino, 
cavolo nero e terriccio di olive 25€ (14)

DOLCI

Dolci del giorno 6/7 €

Coperto 2,50 € a persona


